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Uvod do degustace vina
s docentem Balikem

Stat se profesionalnim degustatorem znamena spoustu tisili a zkuSenosti, klidné
nervy a vrozeny talent. Tak by se dal shrnout hlavni poznatek z jednodenniho
degustacniho kurzu, ktery nékolikrat ro¢né pofada Nirodni vinaiské centrum ve
Valticich. V reprezentativnim sale zamku si kazdy mtzZe vyzkouSet, jak citlivé ma
smysly. Ze srpnového terminu pfinasime nasi reportaz.

¢tvrtek osm rano a na sto-
e lech stoji jak vojaci v fadach
bezvadné vyrovnané skle-

nice. Je jich vidy osm na kazdé misto.
Dopliiuje je odatka s nakrijenou vekou
a doprovodné materidly. Kapacita kur-
zu je maximalné vytiZena, pfihlasilo se
tficet lidi. Pro dvé pomocnice to zna-
mena spoustu prace. Nejdfiv nachystat
spoustu skla a pak se také prubéiné sta-
rat o dolévani vzorkl. Po akademické
¢tvrthodince se slova chopi Josef Balik.
Nejprve se obecné srovnava postave-
ni Ceské republiky ve vinafském svéts,
kde se podle néj, co do jeho produkce,
kréi na spodnich pfickach ve srovnani
s vyrobou piva. ,Kdybychom nade pivo
vafili z vody jezera Balaton, tak ho za
rok vypijeme,“ dava k dobru Zertovny
piimér. Riznymi postfehy s vlastniho
Zivota, historkami, vtipy a paradoxy pak
zpestfuje cely seminaf. Vzapéti dodava,
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Ze vino ma u nas ve srovnani s pivem
a lihovinami vyjimeéné postaveni, co
do pravnich poZadavki na jeho kvalitu
a autenticitu i chromného naréstu po-
pularity.

Po teoretictéjsi ¢asti prichazi rychle
¢ast prakticka. Hned ze za¢atku Balik vy-
svétluje, jak zachazet se sklenici, ,Vzdy se
naléva maximalné do jedné tietiny. Cim
lepsi vino, tim vétsi sklenice, protoze ji
dokaZou vyplnit svoji vini* vysvétluje.
Ukazuje také, jak se md spravné driet, aby
se neumatlala, vino nezteplalo a soucasné
méla dostateénou stabilitu.

A blizi se prvni ochutnavka. Vino to
ale je$té nebude. Docent Balik se svy-
mi asistentkami prichystal fadu vzorkd
vody s prichutémi. Hotka, sladka, kysela
a slana jsou obecné znamé, ale o chuti
umami sly$eli asi jen znalci, T tu musi
degustatofi bezpeéné rozeznat. Pfipo-
dobriuje se suenym rajéatiim a houbam,

Maggi, bujontim & vyzralym syriim. Nej-
témi. Nékdy trva az dvacet vtefin, nez
se vjemy z nich v mozku patfi¢né spo-
ji. Soudé podle zamyslenych tvafi, 0,19
gramu kofeinu v litru vody skuteéné di-
kladné provétilo jazyky a mozky vétsiny
pritomnych. Kazdopadné tietina popula-
ce toto mnozstvi nedokdze zaznamenat
viibec a s degustatorstvim se mlize rov-
nou rozloudit.

Specialni chuté jsou také svirava a ko-
vova. O tézkém udélu degustatort a je-
jich provéfovani hovofi Josef Balik se
zvlastnim zaujetim. Je také jednim z nich
a ma bohaté zkuSenosti i ze zahraniénich
soutézi. Poprat se s desitkami vzorka
a rychle je vyhodnotit zvlidne malokdo.
Degustatory, ktefi ¢asto chybuji, kromé
provérek odhali také soutéini systémy,
které sleduji a vyhodnocuji kazdého de-
gustatora.
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LVino je nejsoutézivéjsi komodita. Ni-
kde jinde nemate tak velky rozdil mezi
vitézi a poraZenymi. U piva se uvadéji jen
nejlepsi pozice, ale kdyZ vase vino v sou-
téZi propadne, vi to kazdy a také to pociti
na svém byznysu. TakZe chépete, jaké jsou
na degustatory kladeny naroky,” upozor-
nuje Balik na specifikum vina¥stvi.

Dal se pak vénuje chutové alchymii.
Nékteré chuté se totiZ navzdjem syner-
gicky podporuji, jiné zase potladuji. Za-
timco slana zvyraziuje sladkou, taniny
napiiklad u ¢ervenych vin zvyraziiuji ky-
selost. A to uz také p¥ichazi prvni ochut-
navka vina. Utastnici maji sefadit étyfi
vzorky bilého vina podle sladkosti a &tyti
terveného podle sviravosti. Lidé krouzi
sklenicemi, ¢ichaji, ochutnavaji a délaji
si poznamky. Ti bez odvozu odplivavaji
doudky do nadobek. ,Kdy# tidim, také
musim odplivavat. Obecné je to lepd,
protoze ziistavate ve formé i ke konci de-
gustace. Mam odzkou$ené, Ze ne? si dam
po soutézi kafe a dojdu na parkovisté,
jsem ¢isty, nenadycham,” fika Balik. Sou-
Casné ale vzkazuje degustatoram, ktefi
byli vidy zvykli vino polykat, at sviij zvyk
neméni. Zbytecné by se tim znervéziova-
li a pfichazeli o tolik potfebnou vnitfni
vyrovnanost.

Pak uz nasleduje jedna degustace za
druhou. Pomocnice kmitaji, co to d3, lidé
rychle vymyvaji sklenice, délaji si zapis-
ky a napjaté ¢ekaji na vyhodnoceni. U t¥i
vzorkil je stejna odrida, ale do jednoho je
piidana kyselina citronova. U dal3ich tii
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vzorkti je dvakrat odriida stejnd a je tfeba
rozpoznat tu tfeti, odli$nou. Kazdy sviij
jazyk a nos otestuje do sytosti.

Pak si na chvilku od vina vsichni od-
pocinou. Po sdle koluje 21 lahvicek s chu-
macky vaty, které obsahuji 21 viini. Od
¢okolady pres jahody a rizné druhy ko-
feni aZ po kouf a plisen. Ve opét zavrsi
vyhodnoceni. Vét$ina zvladne rozpoznat
okolo deseti viini. U senzorickych zkousek
by zdaleka neuspéli. Ale jak poznamena-
va docent Balik, je to kromé talentu také
o tréninku.

Seminaf zakonéuje ochutnavka fady
vin, jako kdyby se vSichni proménili v de-
gustatory na soutézi. Vypliuji tabulky,
udéluji body a pak spolu s prednasejicim
o kvalitach ¢i slabinach vzorki diskutuji.
Postupné se kromé §pickovych a priimér-
nych vzorkd objevuji rlizné vady. Poznat
mysinu, sirku, korek nebo mlééné kvaseni
patfi k béznym tkoliim na vsech soutézich,
ale i pfi zatfidovani vin na SZPI v Brné.
Takova vina by se neméla k zdkaznikiim
vitbec dostat. Josef Balik po nich viak pa-
tra jako po vzacném pokladuy, aby je mohl
predvést studenttim a udastnikiim kurzi.

Opravdu dobrym ¢ervenym vzorkem
odpoledne kolem paté seminaf konéi. Ti,
kdo plivali, mifi ke svym autlim, ostatni
jsou o poznani veselej$i. Viichni za sebou
maji desitky raznych vzorki. Byl to piijem-
ny a zajimavy posledni srpnovy ¢tvrtek. Pii-
padni zdjemci najdou terminy a mohou se
prihlasit na strankach vinarskecentrum.cz
v zaloZce kurzy a seminafe. B
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Josef Balik: Jsme tu pro kazdého,
kdo se o vino zajima a miluje ho

Kurz Uvod do degustace vina pofddad Narodni vinafské centrum ve Valticich ve
spolupraci se Zahradnickou fakultou Mendelovy univerzity v Brné pro milovniky vin

uz pres deset let.

ci napki¢ viemi vékovymi skupinami

roste. ,Zajemcti neubyva, coZ jsme ne-
ekali, kdyZ jsme zac¢inali* fika Josef Ba-
lik v rozhovoru pro Vinafsky obzor, ktery
jsme s nim po kurzu udélali.

I diky této spolupraci zdjem o degusta-

Komu byste tento kurz doporuéil?
Kazdému, kdo se vinem zabyva a miluje ho.
Bude zajimavy i pro ty, kdo se chtéji néco
dozvédét o jeho senzorickém hodnoceni.

Jaky je o néj zajem?
Snazime se, aby kurz byl plné obsazeny.
Maximalni kapacita je dvacet osm az tficet

lidi v¢etneé mé. Vétsinou se nam je dafi zce-
la napliovat. Kurzy pofadame u? alespon
deset let a kazdoro¢né se jich kona okolo
dvanacti. Zajemcti neubyva, coZ jsme ne-
¢ekali, kdyz jsme zacinali. Stale se objevuji
dalsi a dalsi lidé viech vékovych skupin,
ltefi se chtéji o viné néco dozvédét.

Piedeviim o hodnoceni a organolep-
tickych’ vlastnostech vina. MoZna Ze za-
jem v posledni dobé povzbudilo i Narodni
vinatské centrum, které nabizi darkové
poukazky, Protoze si hodné lidi nage kur-
zy chvali, maji moZnost poukazky koupit
a vénovat je nékomu k Vanoctim nebo
k narozeninam.
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Mite pfedstavu o tom, ¢im se vasi po-
sluchadéi zabyvaji?

Musim fict, Ze ne, Na jména se moc ne-
divim a moZna je to neslusné, ale ani
profese nesleduji. Myslim si, Ze se 1i¢astni
siroka skala lidi. Jsou tu i lidé, ktefi se vi-
nem zabyvaji, ale chtéji si néco poslech-
nout nebo se pfipravit na néjaké zkousky.
Mame tu i procvic¢ovani a kazdé procvi-
dovani je dobra piiprava, takze to néktefi
vnimaji i takto.

Jak naroéné je kurz piipravit? Jaké
mate zazemi?

Velmi naro¢né, Narodni vinafské centrum,
které kurzy potada, ma podepsanou spo-
luprici se Zahradnickou fakultou Mende-
lovy univerzity v Brné. Spolupracujeme
na vice vécech. Garantujeme i degustaéni
zkousky pro CR. Cast vzorkii vin se pfi-
pravuje na Zahradnické fakulté v Lednidi,
néktera vina jsou z expozice Salon vin CR
nebo z jinych akei, které Narodni vinafskeé
centrum pofada. Nejde samoziejmeé jenom
o vzorky riznych roztokd, pachii a vin, ale
je to narofné i z hlediska poctu skleniéek,
materialt a dalsich véci. Tyto véci zafizuje
Narodni vinaiské centrum. Je tieba, aby
tady byli i lidé, kteff vino nalévaji. A na
konci akce potom pomérné znaénou dobu
travi i uklidem, aby uvedli mistnost do
normalniho stavu. Je to ¢asové narocné,

Ma tento kurz néjaké pokracovani?
Ano, jmenuje se Degustace vina: véda
i uméni. Piihlasit se mtZe pouze ten, kdo
se zliastnil prvniho kurzu. Pokratujeme
v tom, co jsme si fekli v prvnim kurzu,
prohlubujeme, opakujeme a rozdifujeme
tyto znalosti. Zhruba polovina lidi pokra-
¢uje i v druhé casti.

Co si myslite o pfesunu Narodniho vi-
naiského centra do nové budovy Vinai-
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ské Skoly ve Valticich? Budou se kurzy
pofadat tam?

Kurzy budou pokratovat dal, jen s tim
rozdilem, Ze piijdeme do neznamého pro-
stfedi. Véfim, ze bude technicky zabez-
pedené stejné. Mozna se budeme muset
s kolegy szit s prostfedim a s technickym
zazemim, aby nam bylo dostate¢né blizké
a vhodné k piipravé kurzu.

Udélal tady nékdo prvni kroky k tomu,
stat se degustatorem?

Ne, toto neni ta spravna linie, ale je napo-
mocna, protoze se tu hodné véci dozvite
a procvidite si je. Stat se degustitorem
s osvedéenim podle metodiky odsouhlase-
né Ministerstvem zemédélstvi CR ma své
piesné kroky a postupy, které jsou popsa-
ny v certifikované metodice. Kdo se chce
stat degustatorem, musi uspésné sloZit za-
kladni senzorické zkousky, kde se zkousi
zrakové, ¢ichové a chutové schopnosti. Na-
sledné ma pravo se pfihlisit na degustac-
ni zkousky vina, s ¢imZ jsou spojeny dalsi
povinnosti, Musi se piihlasit na ptipravoy
kurz, ktery se sklada ze dvou ¢asti. V prvni
¢asti se probiraji zaklady vyroby vina, vino-
hradnictvi, vina¥'stvi, odrtidy vina, chemie
vina, biochemie, pravni predpisy tykajici se
vina a zaklady jeho senzorického hodnoce-
ni. Samozfejmé se neopomiji ani svétové
odridy vina a mezinarodni vinafstvi.

A druha ¢&ast?

Ta je zaméfena na praktické procvic¢ova-
ni senzorickych schopnosti a soucasné se
tu déla i degustaéni zkougka nanecisto,
Samotna zkoutka pak nasleduje za jeden
nebo za dva tydny. Kdyby se to tak nedéla-
lo, tak by tispéénost byla jesté nizsi, Zkous-
ka je velmi naro¢na. Sklada se z hodinové
teoretické ¢asti s $edesati testovacimi
otazkami, a z asi dvou a ptl hodiny dlou-
hé praktické ¢asti. V obou éastech je nut-
né ziskat alesponi sedmdesat pét procent
spravnych odpovédi. Kdyz se vam zkouska
podafi, tak ziskate osvédceni o Gspéiném
absolvovani vybéru specializovanych posu-
zovatelll pro senzorickou analyzu vin po-
dle CSN ISO 8586. Pokud nékdo zkousku
neudéla, maZe se prihlasit na jedny oprav-
né zkousky v jedné nebo obou ¢astech.

Jak hodnotite tiroveri nasich degustato-
ri? Zveda se jejich droven?

To se neodvazuji hodnotit. Podle nékte-
rych ndzori je az na nékolik vyjimek slaba.
S tim se neztotoznuji, myslim si, Ze tGroveri
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se stale zvySuje. Samoziejmé je mezi nami
jen par lidi, kteff maji vyjimeény cit a velké
schopnosti. V kaZzdém pripadé si musime
tict, Zze kdyz nékdo ziska toto osvédéeni,
tak automaticky nebude vynikajicim degu-
statorem vina. Tim se stava postupné diky
zkuSenostem a kontaktu s vinem, ostatni-
mi degustitory a riznymi odriidami vin
a technologiemi. Je to velmi diroka oblast
a ¢lovék se uéi cely zivot. Ta zkouska pouze
znamena, ze ¢lovék ma piedpoklady tuto
¢innost zvladnout.

Kdo na zkousky chodi?

Jsou dva typy lidi. Ti, kdo maji néjaké zku-
Senosti se soutéZemi, a ti, kdo je nemaji.
Myslim si, ze ti, kdo maji zkuSenosti, maji
lepsi nabéh a lepsi vysledky. Ti ostatni se
musi teprve nauéit, jak pracovat s bodova-
cimi systémy. Narodni vinafské centrum de-
gustatory jednou za dva nebo tfi roky svola-
va a déla s nimi pracovni degustace. V3ichni
dostanou dvacet pét vzorkd, které hodnoti
kazdy sam podle mezinarodniho systému
hodnoceni. Pak se vysledky srovnaji, spo-
ditaji se priumeéry a smérodatné odchylky
a vytvoli se predpoklad, Ze ten primérny
nebo stfedni nizor na vino hude patrné
spravny. Nasledné diskutujeme o tom, pro¢
se nékdo ocitl mimo interval, kde by se mél
vyskytovat. Myslim si, Ze se tomu vénuje-
me, coZz vétiina degustatorii vnima velmi
pozitivné, protoze soutézi, kde je prostor
probirat vlastni nazory, je malo. V tomto
pfipadé nejsou obéti naeho hodnoceni
vina, ale jsou nastrojem naseho poudeni.

Jak to funguje konkrétné?

Narodni vinaiské centrum ve spolupraci
s nasi univerzitou vyvinulo uréity systém
hodnoceni degustatori. Z téch dvaceti péti
vzorki se vybere deset, v nichZ byla mezi
degustatory nejvyssi shoda, a ty slouzi k je-
jich hodnoceni. Degustatofi ziskavaji podle
tohoto systému klasifika¢ni body z hle-
diska svych degustatorskych schopnaosti.
Vina také mtizeme sefadit od nejlepsiho
po nejhoréi a degustatofi se srovnavaji po-
dle napfiklad Pearsonovy korelace, kde se
hodnoti, zda Sel degustator ve spravném
sméru, tedy jako komise, anebo zda 3el
opa¢né. Hodnoceni je nevefejné, ale da se
vyuzit napfiklad tak, Ze do soutézi organi-
zovanych NVC nejsou oslovovani ti degus-
tatofi, ktefi neméli pfili§ dobry vysledek. B
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