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Salon vin - narodni soutez
vin CR: historie systému
hodnoceni, soucasnost

a budoucnost

Salon vin Ceské republiky jako nejvy$si narodni soutéz vin s vyybérem 100
nejlepsich vin pro celorocni degustacéni expozici slavi letos 18. narozeniny. Bylo
by dobré pro mladsi ¢tenate podivat se na vyvoj kategorizace a metodiky vybéru

s pfresahem do soucasnosti i se zamyS$lenim nad budoucnosti.

prvnich ro¢niku se nejlepsi
vina vybirala v absolutnim
bodovém hodnoceni. V té

dobé byly relativni novinkou na trhu vina
vysokych pfivlastka (vybér z hroznd atd.)
a tim i vysokych zbytkovych cukra. Tim
i v kolekci Salonu vin bylo vin s vy$$im
zbytkovym cukrem pomérné hodné. Dal-
$im problémem byla dominance nékte-
rych odrid nad jinymi.

Od roku 2008 jsme pfistoupili ke zméné
statutu, ktera znamenala posun k su$$im
vinim a k odriiddovému principu dvé vina
u prvnich 15 odrtd v zastoupeni ve vinicich
v jakostnim zafazeni max. vybér z hrozn;
déle jedno vino u 16.-30. odrtdy v zastou-
peni. Déle 12 nejlepsich vin v kategorii slad-
kych vin - ledové vino, slamové vino atd.
Ostatni dle bodového hodnoceni. Tento
princip fungoval pomérné dobte, vyhodou
byla zejména odrudova pestrost kolekce.

Od roku 2011 se pieslo od $ir§i mno-
ziny nominacnich soutézi k pouze péti
(dle vinafskych podoblasti; pro vinaiskou
oblast Cechy spole¢nd) - tedy k systému
Narodni soutéze vin. Umoznilo to posilit
podoblastni soutéze pofadané vinarskymi
sdruZzenimi v podoblastech pod garanci
Svazu vinafi. Dal$i zménou byl opétov-
ny posun smérem k su$$im vintim a vy-
bér na principu podoblasti. Finalni vybér
byl dvoukolovy (z prvniho kola nejlepsich
200 a ve finale nejlepsich 100). Vybér fi-
nalni stovky byl:

» 80 vin ze sta celkem v kategoriich
A a E (bila a ¢ervend vina 0-12 g/l zbyt-

92

kového cukru), ktera byla dale vybrana
dle plochy vinic v jednotlivych vinai-
skych podoblastech (oblasti), a to napt.
tfi nejlépe hodnocena vina z vinatské
oblasti Cechy, 14 nejlépe hodnocenych
vin z vinafské podoblasti znojemské
atd.

Dale to bylo:

» 7 nejlépe hodnocenych vin v kategoriich
B a F (12-45 g/l zbytkového cukru)

» 9 nejlépe hodnocenych vin v kategorii C
(nad 45 g/1 cukru)

» 2 nejlépe hodnocena vina v kategorii D
(riZzova vina a klarety)

» 2 nejlépe hodnocena vina v kategorii G
(sekty s.0.)

Jako hlavni kategorie (80 % vin) byla
zvolena hranice 12 g/1 zbytkového cukru,
kterou jiz pouzivaly jiné soutéZe. Je to jas-
na, srozumitelna hranice suchych, resp.
polosuchych vin dana vinarskym zako-
nem (pomitime vyjimky dané kombinace-
mi s kyselinou, kterym bézny konzument
malokdy rozumi). K zodpovézeni otazky,
pro¢ zrovna tato hodnota, je potfeba si
Fict, proc se vlastné vina na soutézich déli
do kategorii. Kromé ptehlednosti pro ka-
talog je to zejména proto, aby porota hod-
notila ucelené série srovnatelnych vin,
které muze vzajemné porovnat. V naSem
pfipadé v této kategorii mizeme tvofit
krasné, ucelené série v jednotlivych od-
riidach, ze kterych porota vybere nejlepsi
etalony dané odridy.

Tento systém se dobfe osvédcil a zvyk-

li si na néj ptes relativni sloZitost vinafi

i vefejnost, byt ma nékteré diskutabilni

prvky - zejména raznou hranici pro oce-

néni (postup do finalni stovky) pro rtizné
podoblasti.

Toto uspotadani trva v zasadé dodnes,
byt s drobnymi tpravami:

» Pocet vin v kategorii C (nad 45 g/1) se
snizil postupné na dne$nich pét, coZ od-
povida i postupnému snizovani produk-
ce vin v této kategorii.

» Naopak pocet vin v kategorii B (bila
vina 12-45 g/1), resp. F (¢ervena vina
polosladka; ty se v soutézi ale praktic-
ky nevyskytuji) se navysil na dne$nich
11 také vzhledem k enormnimu z3jmu
zakaznik o vina této kategorie.

» Z4dkladni hranice kategorie E (¢ervena
vina) byla sniZena na max. 4 g/l zbyt-
kového cukru, ale zde se jednalo spiSe
o formalni apravu, protoze ¢ervenych
vin s cukrem nad 4 g/l je minimum,
a kdyzZ uz pfijdou do soutéze, zpravidla
nemivaji pfili§ vysoké hodnoceni.

» Bylo zavedeno ocenéni ,Stfibrna me-
daile Salonu vin“ pro vina na 101.-200.
misté za pfedpokladu bodového ocenéni
ve findle min. 83 body. Je to také proto,
Ze pocet hodnocenych vin stale stoupa
a $pickova vina napft. s 85-86 body zu-
stavala neocenéna, coz bylo ve srovnani
s jinymi soutéZemi velmi kruté.

Ze je tento systém spravny a Uspésny,
dokazuje mimo jiné rapidné rostouci za-
jem vinaft o pfihlaseni do soutéze:
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Velmi potésitelné také je, Ze se zvySuje
pocet vinafl v kolekci Salonu vin - letos
je to 59 firem velkych, sttednich i malych!
Neplati, Ze by Salon vin obsadilo par vel-
kych firem, coz je dobfe a je to potvrze-
nim spravnosti nastoleného trendu.

Se z4djmem vinait koresponduje také za-
jem milovniki vin o navstévu v degustac¢ni
expozici - za nékolik poslednich nékolik let
se zdvojnasobil a v lotiském roce si vstupen-
ku na néktery z degustac¢nich programi za-

2014 2015 2016 2017

Je v Salonu vin pfevaha
sladkych vin? Myty
a skutecnost

Vybér Salonu vin byl nékdy kritizovan za
to, Ze je v ném piili vin s vysokym zbyt-
kovym cukrem, ale zejm. v poslednich le-
tech je skute¢nost takova, ze drtiva vét-
$ina vin je v kategorii vin suchych (dle
vinaiského zakona).

Muzeme si provést i detailnéjsi vyhod-
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lyticky ucel rozdélili na Al (do 4 g) a A2
(nad 4 g) - viz tabulka 1.

Pokud bychom srovnali strukturu vin
ptihlasenych do podoblastnich kol s fi-
nalni stovkou, byl by procentudlni nartst
velmi suchych vin do 4 g/l zb. cukru jesté
razantnéjsi.

Soucasny systém naprosto zasadnim
zpusobem zvyhodiiuje vina velmi sucha
(do 4 g/l zb. cukru) na tkor vin polosu-
chych a polosladkych, coz byl samoziejmé
nas cil. Ostatni kategorie ale nelze zavrh-
nout ¢i pominout.

Zajimavosti je, ze do finalni stovky
by se dle bodového hodnoceni dostalo
i napft. suché, naturélni ,oranZzové“ vino,
pokud by jej vinaf po hodnoceni nestahl
z diivodu vyprodani. Odpovida to nasemu
pfedpokladu, Ze diky praci s degustatory
a jejich vzdélavani se dnes dobii degus-
tatofi nenechaji zmast pouze zbytkovym
cukrem ¢i primarni aromatikou a naopak
umi ocenit a dobfe ohodnotit i velmi su-
ché vina (pokud na odpovidajici bodové
hodnoceni maji) ¢i vina diive netradi¢nich
styltL.

Jak to vidi zakaznici?

V celkovém vnimani konceptu Salonu vin
samozfejmé nelze pominout preference
konzumentt - milovniku vin.

Potadi prvnich 10 vin dle spotfeby
(prodej + degustace) v roce 2017

koupilo témét 23 000 navstévnika. noceni. Kategorii A jsme si pro tento ana- 7b.
Potadi | Odrtada Kat. | cukr
g/l
1.] Ryzlink vlassky A 5
80
2.] Johanniter c 63
I Poéet
70 3.] Palava B 32
4.| Palava A
60 5.] Ryzlink vlassky A
Zweigeltrebe
50 612015 Bl
40 7.] Ryzlink vlassky A
8.] Rulandské bilé A
30 9.] Sauvignon 2015 | A 8
Chardonnay
20 10. 2015 A 9
10
. . - Celkovy pocet spotifebovanych 1ahvi
() — \ se u prvni desitky pohybuje kolem 1000

brut polosladké

SloZeni Salonu vin 2018 dle zbytkového cukru

polosuché

sladké suché

lahvi za rok. Pocet 1ahvi otevienych k de-
gustaci je u prvnich tfi pfes 300 lahvi
za rok. Uspésnost vina (prodej, resp. »
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Salon vin - NSV: prvni kolo Salon vin 2018: final 100 9)
Pocet | Procent Pocet | Procent | zména
A1 (bil4 0-4 g/1 zb. cukru) 223 184%]| A1l 28 280% ) 52%
A2 (bild 4-12 g/1 zb. cukru) 421 348%| A2 29 29,0% | -17 %
B (bila 12-45 g/l zb. cukru) 194 16,0% B 11| 11,0% )] -31%
C (vina nad 45 g/l zb. cukru) 45 3,7 % C 5 50%] 35%
D (rose + klarety do 45 g/l zb.c.) 52 4,3 % D 2 2,0% | -53 %
E (¢ervena do 4 g/l zb. cukru) 2391 19,7 % E 23 230% | 17%
F (¢ervend nad 4 g/1 zb. cukru) 10 0,8 % F 0 0,0 %
G (3umiva) 27 2,2 % G 2 2,0% | -10%
1211 ] 100,0 % 100 | 100,0 %

*) Jedna se o index zmény zastoupeni v procentudlnim vyjidieni

degustace) samoziejmé neovliviiuje jen
zbytkovy cukr, ale i cena (resp. pomér
kvalita/cena), oblibenost odriidy, znac¢ka
(vyrobce) atd. U lahvi otevienych k degu-
staci navic vétSinou existuje pfima timeé-
ra s cenou (¢im drazsi, tim vic se vypije
k degustaci).

Je potfeba také zminit, Ze expozici na-
v§tivi min. 20 % nav$tévnikua ze zahra-
nici, ktefi vyhledavaji pfednostné nase
vina se zbytkovym cukrem od 10 do 80
g/l a jezdi k ndm za témito viny cilené
(zejm. Asiaté).

Jak ma vlastné vypadat
reprezentativni narodni
kolekce nasich vin?

Tato kolekce musi:

» odpovidat obecné struktufe a charakte-
ru na$i produkce

» rozumnym zpusobem vyjadfovat trend,
kam by naSe vinafstvi mélo sméfovat
(viz nase dlouhodoba snaha posouvat
vybér smérem k suchym vintim, coZ se
podafilo)

» vybér musi byt objektivni, pfehledny,
odpovidat charakteru produkce pfihla-
Senych vinafi, a nikoliv jen subjektivni-
mu parcialnimu zajmu nékterych z nich

» vybér musi pfijatelnym a objektivnim
zpusobem odpovidat oznaceni ,100 nej-
lepsich vin CR“

» reflektovat také zajmy a pozadavky kon-
zumentu a zejména navstévnikh degus-
tacni expozice Salonu vin; vzdyt pro né
to délame a bez nich by byl Salon vin
jen jednou v fadé mnoha jinych soutézi
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Pro zajimavé srovnani miZeme pouzit
kritéria, ktera pouzivame pii vybéru uzsi
kolekce pro fizené degustace nebo napft.
pro prezentace mimo Salon vin (veletrhy
cestovniho ruchu, prezentace pfi oficial-
nich ptilezitostech na Prazském hradé
atd.).

Dlouhodoba zkusenost fika, Ze ta-
kova kolekce musi byt zajimava, dyna-
mickd, musi gradovat a uspokojit vétsi-
nu milovnikd vin. DtleZita je odriidova
skladba, paritni zastoupeni dle oblasti
i pestrost dle kategorii zbytkového cuk-
ru. Napf. u vybéru 8 vin se nam osvédcil
princip:

» dvé ¢i tfi vina vyloZené sucha kolem 1-4
gramti (napf. RV, VZ, Ng, Au...)

» dvé vina suchg, se $tavnatou kyselinkou
a cukrem kolem 4-7 gramu, napt. RR,
RB, Cha..

» jedno vino polosuché vonavé, pro damy,
kolem 8-12 gramu zb. cukru, napt. P4,
TC, MT...

» variantné jedno vino néjakym zpuso-
bem zajimavé, odliné, napf. ,bily ba-
rrique”

» jedno vino razové

» dvé vina Cervena

Tato kritéria lze volné aplikovat na slo-
Zeni kompletni prezenta¢ni stovky Salonu
vin.

Problematika vin do 4 g/1

Obcas se objevuji diskuse a tlaky, aby se
bud cela stovka Salonu vin, nebo alespori
pfevazna vétsina vybirala v kategorii s li-

mitem max. 4 g/l zbytkového cukru. Po-

lozme si otazky:

» PUjde o objektivné nejlepsi vina? Ne-

muzeme piece pominout velmi $irokou

skupinu vin se zbytkovym cukrem napf.

5 nebo 6 gramu, vyssi kyselinkou, vel-

mi plnym télem, vysokou aromatikou,

vysokym extraktem a velmi dlouhou

perzistenci. Takova vina dostavaji ve
stobodové tabulce OIV pfirozené vyso-
ké hodnoceni, a pokud ma byt degusta-
tor objektivni a spravedlivy, tak je tfeba

Fict, Ze to je zpravidla zaslouZzené. Na-

opak pokud je velmi suché vino $picko-

vé, tak také ziska velmi vysoké bodové
hodnoceni, ¢ehoz ptikladem je leto$ni

Sampion Salonu vin (s obsahem cukru

2 g/).

Pro¢ diskriminovat vina napf. s 5 g/l

zbytkového cukru oproti vinim s 3,5 g/1,

kdy?z tento rozdil je prakticky senzoric-

ky nerozlisitelny a rozdil u méfeni cuk-
ru u stejného vina u raznych laboratofi
byva velmi Casto i vys$si?

Jsou odrudy, ke kterym mirny zbytkovy

cukr patfi; napt. Palava, Tramin, Miiller

Thurgau, Solaris atd. Tyto odridy pfece

nemuzeme pominout a vyloudit z na-

rodni kolekce!

» Pokud bychom na tento princip pfistou-
pili, tak sice vybereme néjakych 100 vin,
ale psat o této kolekdi, Ze to je ,100 nej-
lepsich vin CR“ (jak tispé$né medialné
pouzivame) by bylo neudrzitelné a po-
krytecké.

» I ve svété se prosazuji nase vina v ka-
tegorii 4-12 g/, jako t¥eba lofisky vitéz
Vinalies Internationales Pafiz, tedy Hi-
bernal vybér z hroznu 2016 od Leose
Horaka, ktery ma 8,4 g/l zbytkového
cukru.
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Zdravotni hledisko

Urcité se vSichni shodnou na tom, Ze
vino jako takové je pfi umirnéné kon-
zumaci zdravi prospésné a mélo by byt
nasim cilem pfitdhnout k vinu maxi-
mum konzumentt jinych alkoholickych
napojt. Stejné tak neni sporu o tom, Ze
pfemira konzumace cukrq, vé. cukru ve
viné neni dobra. Urcité nelze doporucit
denni konzumaci sudovych poloslad-
kych vin z raznych staéiren sudovych
vin.

Zcela objektivné ale napf. pfi konzu-
maci 3 dl vina s 8 g/l zbytkového cukru
pfijme konzument méné cukru, nez je



*oe® EKOVIN

hlavni partner

polovina jedné kostky cukru, a méné nez
pul decilitru Coca-Coly! Z hlediska celko-
vé vyzivové hodnoty (v¢. alkoholu atd.) je
tedy obsah cukru v takovém viné témér
zanedbatelny.

Je zde jesté jeden aspekt - pokud bu-
deme vinafe uméle tlacit do kategorie vin
do 4 g/1, nastane ,problém“ u vin s vyzra-
losti od hranice vybér z hrozna a vyssi.
Pfi prokvaseni zcela do sucha budou mit
takova vina obsah alkoholu 14 aZ 15 % obj.
alkoholu. Je to dobré pro prezentaci cha-
rakteru na$ich vin a pro zdravi spotfebi-
teltr?
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Zdravotni aspekt tedy berme v uvahu,
ale s objektivnim nadhledem a bez zbytec-
nych dogmat.

Zavér

» Soucasny systém vybéru do Salonu vin
je dobry a osvédceny, je spravné jej
dale postupné vylep$ovat, ale v zad-
ném ptipadé nedélejme revoluci ,od
stolu®.

» Je vhodné oteviit debatu k dalsi pod-
pofe velmi suchych vin, napf. special-
ni cenou pro vina do 4 g/l zbytkové-
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ho cukru (pokud je $ampion soutéze
nad tuto hranici) nebo napf. specialni
prezentaci velmi suchych vin v ramci
na$ich sezonnich prezentaci v kolekci
Salonu vin.

» Oteviit dialog s vinafi o tom, pro¢ vy-
rabéji vina s vy$$im cukrem, a osvétou
zménit tento trend k su$$im vintm. Ur-
¢ité by to méla mit v naplni své prace
Unie enologt.

» Udélat anketu mezi navstévniky, zda jim
skladba a vybér vin vyhovuji a jaka vina
preferuji - zda chtéji sussi, nebo naopak
s cukrem. ®

v inzerce
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Spolek Ekovin vas srde¢né zve na jedenacty rocénik mezinarodni
vinohradnicko-vinaiské konference VINOENVI 2018,

NOSS EN

ktera se uskutec¢ni 15. 2. 2018 od 9.00 hodin v prostorach
zamku Mikulov v Mikulové.

Na konferenci druhy den navazuje Skoleni v ramci dotace
na integrovanou produkci révy vinné AEO 2015-2020.

Vlozné: konference 15. 2. 2018: ¢lenové Ekovinu 300 K¢, ostatni 600 Ké
Skoleni 16. 2. 2018: 1000 K¢

Prihlaseni na konferenci i na $koleni AEKO je nutné provést na www.skoleniip.cz
(bez této registrace Vam nebude vydano osvédc&eni a potvrzena uc¢ast na konferenci).
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