Marek Babisz, someliér Ndrodniho vinarského centra, které poi‘ddd Salon vin CR.

SALON VIN SE OTEVREL

Nejlepsi vina Ceska na jednom misté

Sedmdesat bilych, Sestadvacet ¢ervenych, dvé Sumiva a dvé riZzova vinaziskalavletosni

narodni soutézi Salon vin zlatou medaili. ,Kazdy mize ve sklepich zamku ve Valticich
vyzkouset, jak se zjedné odridy daji diky riznym technologiim udélat naprosto rozdilna
vina,” fika Marek Babisz, hlavni someliér Narodniho vinaiského centra.

Ve valtickych klenutych sklepich zaéina
byt v sobotu odpoledne rusno, navstévnici
degustuji vina uskladnéna v dfevénych bo-
xech. Je jich sto, u Zddného nechybi infor-
macnitabule s popisem, jak4 odrida v ném
je, z jaké vinice pochazi, kdo vino vyrobil,
jak dlouho maze v lahvi leZet i jaky mé& aro-
maticky profil.

.Kdo chce byt nominovan do salonu,
musi se nejdfiv zic¢astnit podoblastni sou-
tée. Na Moravé jsou &tyFi, v Cechach jedna.
V prvnim kole na postup stac¢i osmdesat
bodd, vyloudi se tak opravdu $patna vina,”
fika Babisz o soutézi, kterou porada Narod-
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ni vinafrské centrum. Prvni klani se odehra-
lo v roce 2000. Ochutnat se daji ve Valticich
také méné znamé odridy ze stfibrného
Salonu vin jako Malverina, Savilon nebo
Muscaris.

| pro malé vinare

Ve vyctu odrid ocenénych zlatou me-
daili vedou co do poétu rynské a vlasské
ryzlinky. ,Mné se moc libi vzorek Cislo Ctyfi
od Vinarstvi Mikrosvin z Mikulova. Zraje ve
¢tyrech typech dfevénych sud(, nakonec
vznikne kupaz, cuvée. Hrozny jsou z vinice

Zelezn4, asi nejlepsiho mista na vlagaky
u nas.” Hlavni someliér si ale pochvaluje, Ze
v nabidce jsou i odrlidy, které se o své mis-
to na slunci musely doslova poprat.

.Po dlouhé dobé je tu Miiller Thurgau od
spole¢nosti Moravino z Valtic. Ryridk a char-
donka jsou robustni a pevna vina, milerka to
musi v boji s nimi dohanét jinak. Miiller Thu-
rgau z Moravina je krasné aromaticky, velmi
pfijemny na piti,” fika zkuseny someliér s tim,
Ze si ceniiumisténi odriid Sylvanskych zele-
nych, jeZ jsou naro¢né na péstovani, a proto
pry z naSich vinic pomalu mizeji.

.Poprvé se s nim dostal na Salonu vin

Foto Roman Masin (5)

Degustaéni sada pfipravena ve valtickém zamku.

V Zelé z Hrusek nechybi vino.

maly vinar Vlastislav Klobasa z Hustopec¢-
ska, ktery tak vyvraci tvrzeni, Ze jsme soutéz
jen pro velka vinarstvi. A kdyz je tady sedm-
nact ryrakd, je takovy krasny sylvanek i pro
navstévniky vitanym zpestienim,” fika Ba-
bisz u boxu s ¢islem 17, kde je Sylvanské
zelené 2020, pozdni sbér ulozené.

Jen o ¢tyfi mista dal je pak Sampion sou-
téZe, absolutni vitéz mezi viny, Chardonnay
2019, vybér z hroznt ze Zameckého vinai-
stvi Bzenec. ,Vino zralo v barikovém sudu,
drevo je v ném skvéle zapracované, nijak
nerusi, citite jemnou vanilku,” fikd muz, kte-
rému v zameckém sklepeni pomahaji pfi
degustacich i dalsi someliéri.

Nékolik degustaci

Ve Valticich nabizeji tfi zakladni ochut-
navky. Asi nejoblibenéjsi je podle Marka
Babisze volna degustace, kdy zakaznik za-
plati 599 korun a mdZe dvé hodiny kostovat
bez omezeni vybrané vzorky ze vSech sto
zlatem ocenénych vin. Rizené degustace
jsou dvé, pfi jedné se ochutnava podle vy-
béru someliéra pét vzorkd za 190 korun,
deset pfijde na 350 korun.

Kdo nema moc ¢asu, miZe vyuzit degu-
staci By The Glass. Staci si nabit kartu a pak
si nékteré z vyhlédnutych vin nadepovat
zautomatu. V kolekci je az Sestnact vzorkd
vcetné nejdrazsich lahvi kolem 1500 korun.

A nakonec si miZete u pokladny v in-
formacnim centru koupit, co vam nej-
vic chutnalo,” dodava Babisz, ktery
nabidku valtického zamku rozsifil
i 0 svoje vyrobky.

,Délame se Zenou vinné a hroznové

Zelé. Mam vlastni vinohrad, ale nemam

bohuzel ¢as vyrabét z hroznd vino, proto-
Ze prvni degustace vin pro salon se délaji
na podzim, kdy je vinobrani. Tak davam
hrozny kamaradovi a od néj si beru most
a vino. Navic po tornadu uz toho z vinice
mnoho nezbylo, tak ji musim vykluéit,” vy-
svétluje Marek Babisz, mistostarosta Hru-
Sek, moravské obce tragicky zasazené loni-
skou vétrnou smrsti.

,Druhého ¢ervence délame tradi¢niden
otevienych sklepl a zveme na tuto akci
vSechny, kdo ndm pomahali s obnovou Hru-
Sek. Nez ale budeme normalné Zit, dekaji
nas jesté roky prace,” uzavira mistostarosta.
Jana Hanuskova

i Jarni kli¢eni pom0ze proti tinavé

¢ Po dlouhém zimnim obdobi si nas§ organismus za-
¢ slouzi porci vitamint a mineralnich latek, které ho
i pomohou ochranit pfed jarni inavou. Ne? se objevi
Cerstva jarni zelenina, pfidejte k hotovému pokrmu,
do polévky, salatu ¢i na namazany chléb hrst kiupa-
¢ vych klickd a vyhonkd. Jsou idealnim zdrojem vita-
min0, mineralnich latek, esencialnich aminokyselin,
¢ které podpofi také imunitu. Zakladem spravného

: kligeni jsou zdrava a kvalitni semena, bez chemického oSetieni, nejlépe v biokvalité :

: napk. od Probia.

: Nastip: Zasadte do truhliku nebo do zahradky semena neloupané pohanky — vyroste
: nat, kterd obsahuje vyrazné vice rutinu nez samotna pohankova semena. Nakli¢ovat

muZete také na misce. Jednou az dvakrat denné navihéete semena tak, aby ani neza-
: schla, ani nebyla kvali mnoZzstvi vody napadena mikroby, coZ se obvykle projevi nepfi- :
i jemnym zapachem. Pohankova nat je lékem na cévy, kfeGové Zily a hemoroidy. (jan) :
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