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Horke a suché
léto potésilo
majitele koupalist,
prodejce klimatizace

i zmrzlindre.

Jak ho hodnoti

vinari? Co vsechno
OVLIVNUJE CHUT VINA
anas zazitek

Z ,tekuté pravdy"?
text:lvan Brezina
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dy?z si koupite limonddu uréi-
té znacky, smés vody a ptisad
bude chutnat vzdy stejné. Po-
dle pfesné definované normy
' ji namichali v tovérné. ,Vino

- je ale ptirodni produkt, ve kterém se proje-

vuje celd fada vlivu,” ¥1k4 Pavel Krska, fe-
ditel Ndrodniho vinafského centra a Salonu
vin CR ve Valticich, ktery ndm o leto$nim
viné vypravél.

Krdsa vina je prévé ve fascinujicim
a nekone¢ném vesmiru chutf, odrazejicich
rozmanitost svéta, v némz Zijeme. Bude
tedy zajimavé, aZ se za par mésicti na trhu
objevilahve s etiketou 2018.

Vsadte na cervené

»Letos$ni vyjimecné teplé léto muze byt
problém pro vinafe z nékterych jizngjsich
zemi,* ¥ika Pavel Krska. ,Jejich bilym vi-
ntim z velmi vyzralych hroznii s velkymi
vynosy a vysokym obsahem cukru ziej-

meé bude chybét kyselina,

coZ by se projevilo chutovou
fddnosti, plochosti a nezaji-
mavosti. Severnéjs{ vinafské
oblasti, kam pat#{ i Ceskd re-
publika, ale majf letos vyhodu.
Pro bild vina je u nds v poslednich
letech slunce tak akorat. V roéniku

2018 jim to nejspi§ pfinese zajima-

vou aromati¢nost.“

~ Z diskus{ s dal$imi vina¥skymi od-
borniky i péstiteli se zd4, Ze leto$ni poca-
sf na Moravé a v Cechéch pomitize hlavné
Cervenym vintim. O nékterych odrudéch,
tfeba Cabernet Sauvignon nebo Merlot, se

. jesté pfed pdr lety tvrdilo, Ze pro né nase

klima neni piili§ vhodné. Proti jizn&j$im
oblastem pry midme méné slunce.

»Dnes se ukazuje, Ze u nés perfekiné
dozravaji,“ vysvétluje Krska. ,Doporu-
¢it ale letos mohu i nase tradiéni Gervené
odrudy, které péstujeme stovky let. Tfeba
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)) Dobré hrozny se daji

pokazit, naopak to
bohuZel neplati.

Frankovka nebo Modry portugal budou

ztejmé vysoce extraktivn{.“

Chutna — nechutna

Ceho veho bychom si u vina méli v§imat?
Pavel KrSka doporuluje zadft u vzhle-
du. Volte spravnou sklenici, jinou na bilé

i na Cervené vino, a sprdvnou teplotu po-

davani. Potéste se barvou vina, kter4 se lis{

odriidu od odriidy, a také viskozitou. Kdyz-

vinem ve sklenici zakrouZite, sledujte, jak
stékd po jejim vnitfnfm okraji.

Posudte i &irost vina, oviem s védo-
mim, Ze je tfeba rozliSovat. U klasicky p#i-
pravovanych vin je zdkal diisledkem tech-
nologické chyby. Néktef{ vinafi se ale dnes
vracejf ke starym postupiim vyroby nefil-
trovanych vin. Zdkal pak nenf zdvadou, ale
autentickym rysem.

K vinu pfivorite, abyste posoudili kva-
litu, intenzitu a ¢istotu aromatu. A pak je tu

koneéné chuf - to, kv1ili ¢emu vino hlavné -

pijeme. Laicky konzument vétSinou rozli-

Suje jen na tirovni ,,chutnd — nechutna®, ale

to je u vina nakonec stejné to nejduleZité&jsi. -

Jen bychom neméli zapominat, Ze co mi-
lovnik vina, to jiné chufové preference.
Odbornik je kromé kvality chuti scho-
pen rozliSit a popsat i tfeba Cistotu, intenzi-
tu a délku chutového viemu. Také vyvize-
nost, které si cviéné miizeme zkusit viimat
i my laici. Nepfevlddd v chuti jen jedna
slozka, kterd ty ostatni potlatuje? Neni
tfeba vino piilis kyselé, nebo naopak p#ili§
fadné sladké? Chut skute¢né dobrého vina
je vZdy komplexni, harmonicky vyladén4.

Rukopis vinaie

Co m4 na chut nejvétsi vliv, se podle Kr§-
ky definovat nedd. Kazdé vino je totiz vy-
sledkem celé fady faktord. Kromé odrtidy
hraje roli tfeba geografickd poloha, kvalita
pudy, orientace vinice ke svétovym stra-
ndm, péée o vinné kefe a jejich staii, po-
Casi v konkrétni sezoné... I proto je nesmysl
pausilné hodnotit téeba francouzské vino.
Ve Francii je mnoho odlisnych oblastf.
U moravského vina je to sice o néco jedno-

_ dussi, ale i v tomto kompaktnéj$im prosto-
ruse projevuje rozdilny charakter jednotli-

vych podoblasti.
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Valtice shromazduje sto nejlepsich domacich vin.

vvvvv

zvany rukopis vinafe,“ fikd Krska. ,Jde
o technologii zpracovani, ve které se od-
rdzejl znalosti a zkuSenosti konkrétniho
¢lovéka. Ze stejné vstupni suroviny mohou
dva riizn{ vinafi vyrobit dvé rozdilnd vina
s odlisnym chutovym charakterem. Dobré
hrozny se-daji pokazit, naopak to bohuZel
neplati. Jestli z dobrych hroznii vznikne
krdsné vino, zdleZi hodné na tom, jak s nim
kdo naloz{.“

Nés ale nejvic zajimd, co s budoucimi
viny udéld leto$n{ velmi teplé a suché po-
¢asi. Na prvni pohled se mtiZe zdat, Ze vic
slunce znamend vyzrilej$i a cukernatéjsi
hrozny, a tedy i lepsi ro¢nik. Jenze je to slo-
Zit&jsi. :

»S hodnocenim bych byl zatim opatr-
ny - zajici se poéitaji az po honu a spousta
hroznd je zatim je$t€ na ketich,“ vysvétlu-
je Krska. ,Proti jinym plodindm ma4 réva
vyhodu v pomérné hlubokych kofenech.
Vodu si tedy dokdze vytdhnout i v ptipadé,
Ze moc neprSi. Zdlez{ ale i na odruadé, né-
které sndseji extrémy lépe nez jiné.”

Jak poznat vady

Podle kvality si vina miZeme pracovné
rozdélit na t¥i skupiny. ,,Ze Spickového vina
budete nadSeni, protoZe vdm poskytne
vyjimeény chutovy zdzitek,” fikd Krska.
,»Primeérné vino ni¢im neprekvapi, ale ani
neurazi. A pak je tu Spatné vino s néjakou
chufovou vadou. Tfeba s pachuti korku,
pripominajici néco mezi ztrouchnivélym
dfevem a plisni. Pokud vam takovou lahev
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Pavel Kr$ka v Salonu vin. Stald degustacni expozice ve sklepich zamku

J

otevifou Vv restauraci,
je to diivod k reklamaci
lahve. Dal$im pfikladem

je zoxidované vino. Hrozny,
most nebo uz hotové vino se
dostanou do prilisného kon-
taktu se vzduchem, coZ zptso-

bi podobné zvétrdni, jako kdyz
nechdte pfes noc na talifi nakra-
jené jablko.“

Odbornik ale zduraziuje, Ze
vyslovené $patné vino je uz dnes
vyjimkou. U profesiondlnich vinaf
se to stdvd zcela minimdlné a i v ka-
tegorii laickych vinatt — zahrddkara
se v poslednich letech kvalita velmi
zleps$ila. Svéd¢i o tom kazdoro¢ni kosty
vin vyrédbénych podomdcku, které Krska
pravidelné navstévuje.

Cim starsi, tim lepsi?

Jakou roli hraje u vina ¢as? Obliba mla-
dych nebo archivnich vin zdlezi na kazdém
z nds. Je to asi podobné, jako Ze se nékomu
1ibi blondynky a jinému ¢ernovldsky.

Mezi mlad4 vina patf{ t¥eba takzvand
svatomartinskd vina - prvni vina nového
ro¢niku, kterd se tradi¢né oteviraji aZ po
11. listopadu v 11 hodin. V jejich chuti hle-
je ale vypit do Velikonoc, protoze pozdé&ji
znich mladé tény mizi.

Druhou limitou pomyslného ¢asového
intervalu jsou archivni, tedy stard vina. Ne

kazdé se ale k archivaci hodi. Aby se jeho

chut v del$im ¢ase rozvijela, mélo by mit

»Zdd se,
Ze letosni
pocasi

>

na Moravé

av Cechdch
pomiize hlavné
cervenym vinum
— véetné odrud,

o kterych sejesté

pred par lety
tvrdilo, Ze pro né
nase klima neni
prilis vhodné.

vyssi podil extraktu
a vyss$i obsah alkoho-
lu. Platf to tfeba pro Ru-
landské modré, Cabernet
Sauvignon nebo Merlot. Roli
ale hraje i sprdvny zptisob
uskladnéni a dalsi faktory.
Béhem archivace se chuf
vina harmonizuje a zjemriu-
je, ale rozhodné automaticky
neplati, Ze ¢{m starsi, tim lepsi.
MtiZe totiZ dojit i k pravému opa-
ku, kdy je vysledkem nespravné
archivace ,,zlomené“ vino s na-
hnédlou barvou a mdlou, fidni
chuti, ze které uz vymizel piavodni
charakter a plnost. Vino je totiz Zivy
organismus podobné jako ¢lovek - ne kaz-
dy z nés starne do krasy.

»Nekterd archivni vina-dosdhnou své-
ho vrcholu po péti, jind po desetineboivice
letech,“ shrnuje Krska. ,,Pak to jde postup-
né doll a nékdejsi plnost chuti se vytrdci.“

Dostatek slunce

MiuiZeme tedy shrnout, Ze ro¢nik 2018 bude
diky pocasi zajimavy. Jak by naopak vypa-
dala $patnd sezona? ,,V roce 2010 bylo mdlo
slunce a hodné destd,“ vzpomind Krika.
»Hrozny proto tehdy dozrdvaly pomaleji,
napadala je plfseti a praskaly, takZe se na-
vic musely sklizet dfive. Dusledkem byla
vysokd kyselina. Od té doby ale pfislo né-
kolik dobrych ro¢nikii a ten leto$ni bude
ziejmé velmi dobry.«
ivan.brezina@mfdnes.cz ®



